LE
DOMAINE
DE LA
PLAGNETTE

Hotel*** « Restaurant * Gite * Seminaire
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Parc et foie gras d’ Auvergne, pistaches, pite maison pur beurre
da tranche de 150g - 7€

Joie gras de canard
Joie gras du Domaine de Limagne (Puy de Dame)

da terrine de 500g - 55€
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Saumon d’ Ecosse fumé

Saumon dabel vouge, mariné aw selpuis fumé, baies roses et zestes de citron
TNon tranché 500g - 40€
manc/téSOOg/ - 90€

Magret du Domaine de Limagne ( Puy de Déme)
Tlon tranché 3504 - 20€
Jranché 350g - 30€

Une compatée a la texture soyeuse et parfumée au poivre Jimut du Tlépal
da poche de 150g - 4€
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Queue de lotte de Bretagne roulée dana de fines tranches de bard,
Ratie au beurre,
da portion - 17€

Ballotine de Chapon trufpé
daportion - 18€

Belles pomunes Dauphines
De délicieuses pommes Dauphines THaison, cuisinées avec bes pommes
de terre des jarding de ba Vetre (Saint Jean la Vétre) |

da portion - 4€

Jlan de butternut cux éclats de marrons
Petit flan individuel de courge butternut et éclats de marrona,
de flan - 4€

Jous les produits (entrées & plats) sont Prais et peuvent étre congebés !
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Biiche des Beis-TNoirs
Biscuit a ba chitaigne, nwme@eg%echaca@atb@ameﬁuam@@e
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Biscuit noisette et Pleur de sel, mousse au chacalat Weiss 727
: {ilant prabiné et crépe dentelle, cié iné noisett

‘Veui@@eil’zemp&?&@ebmdecammandecé;jaintet@ewtawm%au ’
Domaine de ba Plagnette avant :
o dedsamedi 13 décembre, pour bes commandes de Tloél
o desamedi22 décembre, pour bes commandes du jour de €'an

des commandes seront a récupérer :
o Jemardi 23 décembre et be mercredi 24 décembre de 9h & 12h
o Jemardi 30 décembre de 9h a 12h
aw Domaine de ba Plagnette
ou pour les habitués : ¢ Saint Just Saint Rambert ou a Saint - Etienne
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Nom et prénom :

Téléphone :

Adresse mail :

Lieu de récupération : choisir le lieu

Date de récupération :
Produit Quantité Prix Total en €
Paté en crotte tranche 150g 7€
Foie gras de canard 5008 55€
Saumon fumé non tranché
40 €
5008
Saumon fumé tranché 5008 50 €
Magret de canard non tranché
20 €
3508
Magret de canard tranché 3508 30 €
Compotée de coings 1508 4 €
Medaillon de lotte lardé
: 17 €
(portion)
Ballotine de chapon truffé
: 18 €
(portion)
Pommes dauphines (portion) 4 €
Flan de butternut (portion) 4 €




8 Personnes

Dessert Quantité Prix Total en €
Bliche des Bois Noirs
16 €
4 Personnes
Bliche des Bois Noirs
24 €
6 Personnes
Bliche des Bois Noirs
32 €
8 Personnes
Bliche Choco-Noisette
16 €
4 Personnes
Bliche Choco-Noisette
24 €
6 Personnes
Bliche Choco-Noisette
32 €

TOTAL

Bon de commande & déposer au
Domaine de la Plagnette
121 chemin de la Plagnette

42440 LES SALLES

ou & envoyer par mail a

contact@domaine-plagnette.com

Découvrez également

notre boutique de coffrets

cadeaux en ligne en
scannant le QR Code

Hotel*** « Restaurant - Gite* Séminaire « 04 77 97 74 10



	Texte1: 
	Texte2: 
	Texte3: 
	Texte5: 
	Liste déroulante6: [Choisir le lieu]
	Texte7: 


